cuen & GAAC

WIR SIND FEUER 6 FLAMME SIE BEI UNS BEGRUSSEN ZU DURFEN!
ERLEBEN SIE DEUTSCHE KUCHE IN GEMUTLICHEM AMBIENTE.

Alle Preise in Euro (€) inkl. MwSt. Kartenzahlung ab 30€ moglich.

Eine Kennzeichnungskarte fur Lebensmittelallergiker bekommen Sie separat vom Personal zur Einsicht.




0B TRAUMHAFTE HOCHZEIT. RUNDER GEBURTSTAG ODER EXKLUSIVE FIRMENFEIER. MACHEN
SIE UNSER HAUS ZU IHRER GANZ PERSONLICHEN EVENTLOCATION.

GENIESSEN SIE DEN FESTLICHEN RAHMEN IN UNSERER STILVOLLEN RAUMLICHKEIT. DIE WIR
INDIVIDUELL NACH IHREN WUNSCHEN GESTALTEN. VON DER KULINARISCHEN BEGLEITUNG
DURCH UNSERE KUCHE BIS HIN ZUR PERFEKT ABGESTIMMTEN GETRANKEAUSWAHL SORGEN
WIR DAFUR. DASS IR EVENT UNVERGESSLICH WIRD.

SPRECHEN SIE UNS EINFACH DIREKT AN ODER SENDEN SIE UNS EINE ANFRAGE AN

info.feuerundpfanne@gmail.com




HIER FINDEN SIE EINEN QR-CODE FUR DEN WLAN-ZUGANG UND DIE ENGLISCHE SPEISEKARTE.
UNSERE FAVORITEN HABEN WIR IN DER KARTE MARKIERT!

—
O

WLAN NAME: Feuer&Pfanne-Gastwlan
PASSWORT: Lieblingsrestaurant

AL!
QURMENU N ENGLIGH. ENJ0Y YOUR ME

oA THE OR COOE T0 VIEW S




COCKTAILS

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Soda, Eiswirfel & eine
Orangenscheibe 7.10

Gin Tonic
Tonic Water, Gin, Zuckersirup, Eiswirfel &
Zitronenscheibe 2.90

Lillet Wild Berry
Wild Berry, Lillet Rouge, Prosecco, versch.
Beeren, Eiswiirfel & Minze 7.50

Safe on the Beach

Orangensaft, Cranberrysirup und Pfirsichsirup, mit
Eiswirfel 7.50

Virgin Mai Tai
Orangensaft, Ananassirup, Limettensaft und
Mandelsirup, mit Eiswirfel 7.50

Virgin Porn Star
Maracujasaft, Vanillesirup, Limettensaft und
Ginger Ale 7.50

Sex on the Beach
Wodka, Orangen- und Cranberrysirup, mit
Eiswiirfel, Limette und Minze 9.90

Mai Tai
Brauner Rum, Limettensaft, Orangensaft,

Mandelsirup, Limettenscheibe & Minze mit
Eiswirfel 2.90

Porn Star
Wodka, Maracujasaft, Vanillesirup, Ginger Ale,
Limettenscheibe, Eiswirfel & Minze 2.90

Virgin Mojito
mit Limette, Minze & Eiswirfel 7.50

Tropical Lemonade
Mangosaft, Bitterlemon, Grenadinesirup,
Minze & Eiswirfel 7.50

Tropical Punch
mit Guave-Drachenfruchtsaft, Minze &
Eiswiirfel 7.50



FUR DEN
KLEINEN HUNGER

Soljanka
Bunte Gemiuse-Wourst-Suppe mit Brot 7.90

Wiirzfleisch
mit Geflugel, Worcestershiresauce und Brot
9.90

Tartine (vegetarisch)
Dunkles Brot in Butter angebraten mit
Burrata, Basilikum, gegrillten Cherrytomaten

& Olivensl 14

Gebackener Schafskdse (vegetarisch)
mit Oliven, Paprika, Peperoni und Brot 11.90

Rote Beete Salat (vegetarisch)

mit Feta-Kése, Pinienkerne, Rucola,
Olivenél und Dressing 16.90

Hahnchenschnitzel Salat
Hahnchenschnitzelstreifen auf einem

gemischten Salat mit Olivendl und
Dressing 19.90



Jagerschnitzel
Schweineschnitzel mit
Champignonsauce, Kroketten und ein

kleiner Salat 21.50

Paprikaschnitzel
Schweineschnitzel mit pikanter

Paprikasauce, Pommes und ein kleiner
Salat 21

Hamburger Schnitzel
Schweineschnitzel mit Spiegelei,
Pommes und ein kleiner Salat 22.90

Wiener Schnitzel
Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren und
Bratkartoffeln und ein kleiner Salat

28.90

oCHNITZEL

Hollandaise Schnitzel
Schweineschnitzel mit Brokkoli, Sauce

Hollandaise und ein kleiner Salat 22.50

Chilli-Cheese Schnitzel
Schweineschnitzel mit Kisesauce und
Peperoni, Pommes und ein kleiner Salat

23.50

Schnitzel "Hawaii”

Schweineschnitzel mit Ananas und Gouda
Uberbacken, Potato Dippers, Krauterdip
und ein kleiner Salat 23

Schnitzel “"Orange”
Schweineschnitzel mit Orangenscheiben
und Gouda Uberbacken, Potato Dippers,
Krauterdip und ein kleiner Salat 23

Hahnchenschnitzel
mit Brokkoli, Sauce Hollandaise und
Kartoffeltaschen mit Krauterfrischkasefillung

22.90



KLASSIKER

Bandnudeln (vegetarisch)

mit Basilikum Pesto, gerdstete
Pinienkerne, gebratenes mediteranes
Gemise und geriebenen Parmesan 18.90

Bandnudeln mit Hadhnchenschnitzel
mit Basilikum Pesto, gerostete
Pinienkerne, gebratenes mediteranes
Gemise, geriebenen Parmesan und mit
Tomate-Mozzarella Uberbacken 23.90

Gartenreich
Grillgemise mit Brokkoli, Kartoffeltaschen

mit Krauterfrischkasefillung und Sauce
Hollandaise 21.90

Schupfnudeln
Uberbacken mit Gouda dazu Halloumi,
Hollandaise Sauce und Brokkoli 21.90

Grinkohl-Hanf-Patty

mit Pastinaken und Zwiebeln, Brokkoli,
Kartoffeltaschen mit Krauterfrischkasefillung,
Sauce Hollandaise, ein kleiner Salat und
Krauterdip 23

Steak av four
Schweinesteak mit Geflugel-Wirzfleisch &
Gouda Uberbacken, dazu Pommes und
Erbsen 22.90

Hirschgulasch
mit Kartoffelklo@en, Rotkohl und
Preiselbeeren 23.50

Schweinemedaillons
mit Pfefferrahmsauce, Kroketten und

Grillgemuse 23.90

Eisbein
vom Schwein, mit Weinsauverkraut und
Salzkartoffeln, dazu Senf 19

Rinderrouladen (jeden Sonntag)
mit Kl&3e, Bratensauce und Rotkohl 25

Hahnchensteak
mit heilSer Krauterbutter & Grillgemise 23

Rumpsteak 250¢g
mit flussiger Krauterbutter & Grillgemise
25.50

Bavernfrihstiuck

Kartoffeln, Schinkenspeck & Ei aus der
Pfanne 18.90

Paniertes Zanderfilet
mit Brokkoli, Salzkartoffeln, Hollandaise
Sauce und ein kleiner Salat 24.90




DESSERTS

Lavacake

mit Vanilleeis, Sahne & Schokosauce
9.50

Erdbeerbecher
Erdbeereis mit Sahne und
Erdbeersauce 8.50

Eierlikoreis
Vanilleeis mit Sahne und Eierlikér
9'.90

Schokobecher
Schokoeis mit Sahne, Schokosol3e
und Schokostreuseln 9.20

First-Piuckler-Eisbecher
Schoko-, Vanille- und Erdbeereis mit

Sahne sowie Schoko- und
Erdbeersofse 10.50




GETRANKE

ACQUA MORELL Mineralwasser
(still oder sprudelnd)

Fruchtsaft
(Apfel, Orange, Banane, Kirsche,
Maracuja, Mango)

Coca Cola (optional Zero Sugar)
Mezzo Mix

Sprite

Fanta

Ginger Ale
Tonic Water

Wild Berry
Bitter Lemon

Augustiner Edelstoff 0,3L]0,5L
(vom Fass)

Radler / Diesel 0,3L] 0,51
Kostritzer Schwarzbier 0,51

Radeberger Alkoholfrei 0,33l

Benediktiner Weilbier 0,5
(naturtrib oder alkoholfrei)

0,25L10,751 3.50]7.50

0,2L]0,4L 3.50] 5.50

0,21 0,4 3.20]4.90

0,201 0,4l 3.20 | 4.90

3.90| 4.90 Kaffee Crema
Latte Macchiato
Espresso

3.90 | 4.90 Doppelter Espresso
Cappuccino

5.50 Milchkaffee
Heilse Schokolade

3.90
Krautertee

5.50 Grintee
Schwarztee
Frichtetee

Pfefferminztee
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Grauburgunder (trocken) 0,210,751 7.50|24.90
Deutschland | Saale-Unstrut

Kraftiger Gutswein vom Muschelkalkboden mit rotgoldener Farbe. Aromen von reifer
Birne, Ananas und Quitte. Vollmundiger Kérper mit feiner Frische und hervorragendem
Trinkfluss.

WeiRburgunder (trocken)

Deutschland | Saale-Unstrut o~

Ein komplexes Fruchtbukett mit Noten von reifen Apfeln, Quitte und Aprikose. Der
ausgewogene Kérper Uberzeugt durch Substanz und eine harmonische Balance zwischen
feiner SuRe und Saure.

Reserva Tinto (trocken) 0,210,751 8.50] 28.90
Portugal | Alentejo

Dunkles Granatrot mit violetten Reflexen. Intensive Aromen von Wald- und

Beerenfriichten, verfeinert mit Noten von dunkler Schokolade, Vanille und Marzipan. Ein

saftiger, vollmundiger Wein mit samtigen Tanninen und langanhaltendem Finale.

Primitivo di Manduria (halbtrocken)

Italien | Apulien

Ein Apulischer Exot, vielschichtig-elegant mit Beeren Aroma und Nuancen von Marmelade
und Zimt

Rosé (trocken) 0,2L|0,751 7.60 ] 27.50
Deutschland | Saale-Unstrut

In der Nase zeigt sich ein fruchtiges Bouquet mit viel rotem Beerenobst. Am Gaumen présentiert
sich dieser Rosé angenehm Lleicht und frisch.

SCAVI & RAY Ice Prestige (halbtrocken) 0,2l 8.50
Norditalien B

Entfaltet einen fruchtigen Charakter, der Aromen von saftigen Birnen, Apfeln, Orangen und weif3en
Bluten verbreitet, am Gaumen saftig mit einer wiirzigen Fruchtsif@e und erfrischender Perlage



WODKA

GRAPPA

0BSTLER

WEINBRAND

GIN

SPIRITUDSEN

*ANGABE DES PREISE IMMER LINKS 2CL UND RECHTS UCL

LIKOR

AQUAVIT

TEQUILA

WHISKEY

RUM

Bumbu Original
Bumbu XO
Bumbu Cream



FEUER & PFANNE | INHABER: OROD GHASEMI | KORNHAUSSTR 13 | 06846 DESSAU-ROSSLAU
0340 87118560 | INFO.FEUERUNDPFANNE@GMAIL.COM




